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MENÙristorante

ANTIPASTI
ANTIPASTO MISTO             
Varia in base al pescato del giorno

INSALATA DI MARE
Dentice*, totani*, carote, cozze, 
gamberi, olio EVO, limone, 
aglio, pepe nero

INSALATA DI POLPO
Polpo*, olio EVO, aglio

PEPATA DI COZZE
Cozze italiane, olio EVO, prezzemolo, 
pepe nero, aglio, origano, aceto

POLPO E PATATE
Polpo*, patate, olio EVO, aglio

PRIMI PIATTI
CASERECCI ALLO SCOGLIO
Caserecci, frutti di mare, olio EVO, aglio, 
pepe nero, pomodorini freschi

SPAGHETTI INVOLTINO 
DI ALICI E PANURA 
Spaghetti Molisana, alici, panura, aglio, 
prezzemolo, pepe nero, olio EVO, pan grattato

LINGUINE ALLE VONGOLE
Linguine Molisana, vongole*, olio EVO, 
pepe nero, aglio, prezzemolo

SPAGHETTI COZZE 
E VONGOLE
Spaghetti Molisana, cozze, vongole*, 
olio EVO, pepe nero, aglio, prezzemolo

LINGUINE ALL’ASTICE
Linguine Molisana, astice (250g), 
olio EVO, prezzemolo, pepe nero, aglio, 
pomodorini freschi

SECONDI PIATTI 
GLIGLIATA MISTA 
Spada*, calamari*, gamberoni*, olio EVO, 
aglio, prezzemolo, pepe nero

FRITTURA DI PARANZA 
Pesce (in base al pescato giornaliero), 
gambero bianco dello Ionio

FRITTURA DI CALAMARI
Calamari veraci*

FRITTURA DI CALAMARI
E GAMBERI
Calamari veraci*, gambero bianco dello Ionio

SPADA ALLA GRIGLIA
Pesce spada*

CONTORNI
INSALATA VERDE
Insalata iceberg

INSALATA MISTA
Insalata iceberg, pomodoro, carote

INSALATA CALABRESE
Pomodoro, cipolla, origano, olio EVO, basilico, 
peperoncino
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* = prodotto congelato a bordo

10CRUDO E MOZZARELLA
Crudo di Parma, mozzarella

10GNOCCHI ALLA SORRENTINA
Gnocchi, pomodoro S.Marzano, 
origano, stracciatella

COPERTO 2€ 
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POLPETTE DI CARNE 
Carne di vitello, formaggio grattugiato, uovo, 
sale, pepe nero 

ARANCINO BIANCO 
Riso, formaggio grattugiato, provola, uovo, 
zafferano, sale, pepe nero

ARANCINO NDUJA
Riso, formaggio grattugiato, nduja, uovo, 
sale, pepe nero

CROCCHè DI PATATE
Patate, formaggio grattugiato, uovo, sale, 
pepe nero 

PATATINE DIPPERS
Patate
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MARGHERITA 

 Pomodoro, fiordilatte di  Agerola, basilico, olio EVO al basilico

MARINARA
Pomodoro, aglio, origano, basilico, olio EVO aromatizzato

NAPOLETANA
Pomodoro, fiordilatte di Agerola, alici Recca, olive schiacciate ,olio EVO aromatizzato

AMERICANA
Fiordilatte di Agerola, patatine fritte, würstel

VIENNESE
Pomodoro, fiordilatte di Agerola, würstel, prosciutto cotto, olio EVO al basilico

CALABRESE
Pomodoro, fiordilatte di Agerola, soppressata calabrese, olive schiacciate, olio EVO al basilico

TONNO E CIPOLLA
Pomodoro, fiordilatte di Agerola, tonno, cipolla di Tropea, olio EVO al basilico

CALZONE
Pomodoro, fiordilatte di Agerola, prosciutto cotto di Praga, olio EVO al basilico

BUFALINA
Pomodoro, mozzarella di bufala intera fuori forno, olio EVO al basilico

CRUDAIOLA
Base focaccia, rucola, prosciutto crudo, fiordilatte di Agerola a  fette, datterino rosso, scaglie di grana 
padano, olio EVO aromatizzato al basilico

PAESANA
Fiordilatte di Agerola, friarelli, provola affumicata, olive schiacciate, filetti di acciughe, pecorino, 
olio EVO aromatizzato alle erbette

VEGETARIANA
Fiordilatte di Agerola, crema di patate, zucchine, melanzane grigliate aromatizzate, 
scaglie di ricotta affumicata, olio EVO al basilico

SILANA
Fiordilatte di Agerola, patate aromatizzate, funghi porcini, salsiccia, fonduta di caciocavallo, 
olio EVO  al tartufo nero estivo

PORCAZZA
Fiordilatte di Agerola, porchetta, patate aromatizzate, provola affumicata, fonduta di caciocavallo, 
olio EVO al rosmarino

NOSTRANA
Fiordilatte di Agerola, friarelli, salsiccia, provola affumicata, nduja, olio EVO al basilico
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MEDITERRANEA
Fiordilatte di agerola, datterino rosso, datterino giallo, olive schiacciate , nduja, 
pesto di basilico, origano, olio EVO al limone

TROPEANA 2.0
Pomodoro S.Marzano, cipolla Carpione, filetto di tonno, stracciatella di bufala,  
polvere di olive nere,  BBQ calabrese,  miele di cipolla, olio EVO all’arancia e al pepe

GUSTOSA
Fiordilatte di agerola, salmone affumicato, macedonia di zucchine, mousse di 
ricotta, zest di limone, granella di nocciole ,olio EVO all’avocado lime e pepe rosa

FIORI DI ZUCCA
Fiordilatte di agerola, fiori di zucca, stracciatella o mousse di ricotta aromatizzata al limone,
scaglie di mandorle,acciughe dissalate,basilico, Olio EVO	

CACIO E PEPE DI MARE
Fiordilatte di agerola, crema cacio e pepe,gambero locale crudo,mentuccia,zeste di limone, olio EVO

SAPOROSA
Pomodoro, fiordilatte di Agerola, funghi porcini, pancetta, nduja, grana padano

FAVOLA
Mozzarella fiordilatte, mortadella Favola, stracciata di bufala, pesto di pistacchio, granella di 
pistacchio, basilico, olio EVO

ZUCCONA
Mozzarella fiordilatte ,crema di zucca, pancetta tesa , funghi porcini ,provola affumicata, 
granella di nocciole, basilico, olio EVO

MARE NOSTRUM
Mozzarella di Agerola, datterino giallo e rosso, olive taggiasche, in uscita alici dissalate, 
croccante di tarallo al finocchio, grattuggiato di capra, olio EVO, origano, pepe, basilico

QUATTRO COLLI
Mozzarella fiordilatte locale, misto di formaggi locali, nocciole, basilico, olio EVO

CAPRICCIOSA 2.0
Pomodoro, fiordilatte di Agerola , prosciutto cotto Praga, funghi porcini, 
carciofi grigliati, olive schiacciate, olio EVO

KMZERObeach
Pomodoro, spadellata  di mare personalizzata dallo dallo Chef,
granella di pistacchio , olio EVO, zeste di limone



bibite
ACQUA NATURALE 2lt 2

COCA-COLA 2,50

FANTA 2,50

SPRITE 2,50

ACQUA FRIZZANTE 2lt 2

QUARTINO vino alla spina 3

birre
BECK'S 3

CERES 4

CORONA 4

HEINEKEN 3

BJORNE 4

LEFFE BIONDA 4

LEFFE ROSSA 4,50

PERONI 3

TENNENT'S 4

TENNENT'S GLUTEN FREE 5

NASTRO AZZURRO 3

SPINA BIONDA PICCOLA 3

SPINA BIONDA GRANDE 5

dessert
5FRUTTI

Cocco
Sorbetto al limone

SEMIFREDDO
Cioccolato 
Cioccolato Bianco e Frutti di bosco
Torroncino

5TARTUFI
Cioccolato e Crema
Panna e Caffè

TENTAZIONI
Panna e Cioccolato
Limoncello
Crema e Amarena
Tiramisù

5

5

MEZZO LITRO vino alla spina 5

1 LITRO vino alla spina 8

SPINA ROSSA PICCOLA 3,50

SPINA ROSSA GRANDE 6



CARTAdeiVini
Librandi Cirò bianco            
Ottenuto da uve Greco bianco in purezza. è un 
bianco fresco, fruttato e piacavole che rievoca 
l’estate, le grigliate di pesce e l’allegria delle 
vacanze.

Librandi Cirò rosato
Ottenuto da uve di Gaglioppo in purezza di 
grande freschezza e versatilità.

Librandi Cirò rosso 
Ottenuto da uve di Gaglioppo in purezza. 
Tipico, originale e immediato al tempo stesso.

Critone IGT
Un bianco di grande personalità e freschezza 
frutto di uve internazionali coltivate in terra 
calabrese. Chardonnay 90% e Sauvignon 
Blanc 10%. Due vitigni perfettamente 
ambientati nelle nostre tenute che concorrono 
alla produzione di un vino fresco e sapido ma 
al tempo stesso profondo e persistente.

Librandi Labella Frizzante
Ottenuto da uve Greco bianco. Vinificazione 
in acciaio con pressatura soffice delle uve e 
riferermentazione in autoclave. Affinamento 
in acciaio con la breve permanenza 
in bottiglia di alcuni mesi prima della 
commercializzazione.

Terre Lontane IGT Calabria
Fresco, fruttato e vellutato, frutto dell’incontro 
tra il carattere delle nostre uve autoctone e la 
piacevolezza dei vitigni internazionali coltivati 
in terra calabrese. Uvaggio di Gaglioppo 70% e 
Cabernet Franc 30%.

Librandi Labella Rosè             
Ottenuto da uve di Gaglioppo in purezza. 

Librandi Calaonda
Ricco, fruttato e avvolgente. Un rosso che 
unisce il carattere del territorio all’appeal 
dei vitigni internazionali. Magliocco 50% e 
Merlot 50%.

Librandi Efeso IGT Calabria 
Ottenuto da uve di Mantonico in purezza. 
Un vino complesso, opulento e di grande 
longevità. 

Rosaneti Brut Rosè            
è uno spumante metodo classico, 
prodotto da uve di Gaglioppo. Prende 
il nome dalla nostra tenuta sita a 
cavallo tra Rocca di Neto e Casabona. 

Almaneti Brut Bianco
è uno spumante prodotto con metodo 
classico da uva di Chardonnay. 
Rappresenta insieme al rosato l’essenza 
della valle di Neto.

Duca Sanfelice
è uno dei vini rossi più rappresentativi 
della Calabria. Si tratta di un Cirò rosso 
classico superiore riserva a base di uve 
Gaglioppo in purezza, rinomato per la 
sua struttura.
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